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Bergsommer in der Wildschdnau
Wandern, Schlemmen, Ruhe finden: Die Wildschdnau ist eine versteckte Perle
inmitten der KitzbUheler Alpen. Eine genussvolle Entdeckungstour

Heimelige Dorfer, viel Natur und gelebte Traditionen: Die Wildschénau ist ein idyllisches
Hochtal inmitten der Kitzbuheler Alpen. Mit seinen vier Orten Niederau, Oberau, Auffach und
Thierbach verspricht die Wildschénau eine erholsame Auszeit. Sanfte Bergriesen, satte
Almwiesen dazu Bauernhdéfe im Tiroler Stil und urige Hutten am Berg: klingt nach der
perfekten Kulisse fur einen gelungenen Sommerurlaub. Zahlreiche Wandertouren, von leicht
bis schwer, stehen zur Wahl, wenn man die charmante Region Schritt fiir Schritt
kennenlernen méchte. Zwischendurch locken regionale Gerichte an den Tisch von Hiuitten,
Gasthofen und Restaurants, die Urlauber mit herzlicher Wohlftihlatmosphére empfangen.
Gleiches gilt fur die Unterkiinfte vor Ort: Egal ob Familiendomizil, Ferienwohnung, Pension
oder Hotel — die Wildschonau steht fir individuelle Gastgeberqualitét,
www.wildschoenau.com

Gipfelstirmer oder GenieRRer? In der Wildschdnau spannt sich ein weitlaufiges Netz von
leichten Wander- und Spazierwegen im Tal sowie abwechslungsreichen Touren am Berg
auf. Maximal zwei Stunden Gehzeit und jede Menge regionale Kulinarik am Wegesrand gibt
es zum Beispiel auf den vier neuen ,Wildschénauer Genuss-Rundtouren®. Sie fiihren rund
um den Schatzberg, den RoRRkopf, den Thierbacher Kogl sowie tiber den
Dorfrundwanderweg Muhltal — und das immer ohne grofRe Hohenunterschiede. Neben den
Genussrunden gibt es noch weitere Wander- und Spazierwege im Tal, die zu
entschleunigten Ausfliigen in die Natur einladen. Routinierte Wanderer dagegen werden
bestimmt auf dem Wildschénauer Hohenweg glicklich. Die 14 Kilometer lange Strecke fihrt
Uber mehrere Gipfel und vorbei an idyllischen Almen in den Talkessel der Wildschénau zur
Schoénangeralm. Letztere ist librigens auch ein idealer Ausgangspunkt fiir weitere
ausgedehnte Spaziergdnge sowie fur fordernde Wanderungen.

Die Liebe zur Wildschénau geht auch immer durch den Magen. Auf den Berghutten, in
Jausenstationen und Restaurants werden zahlreiche regionale Spezialitaten wie
Wildschonauer Brezensuppe, Almpfandl und Tiroler Pressknddel serviert. Ein ,Spezialfall® ist
der ,Krautinger®. Es handelt sich dabei um einen Ribenschnaps, der ausschlief3lich in der
Wildschénau gebrannt wird. Ihm wird eine besondere Geschmacksnote nachgesagt, aber
davon sollte sich jeder selbst ein Bild machen. Zart auf der Zunge zergehen dagegen die
Kése-Kreationen, die auf der Schénangeralm und der Holzalm produziert werden. Gaste
erfahren bei Flihrungen auf den beiden grofdten Kasereien des Tals mehr Uiber den
Herstellungsvorgang und kénnen den Kase anschlie3end kosten und nattrlich kaufen.
Einen Blick in die Vergangenheit bietet das Bergbauernmuseum z'Bach, das in einem Hof
aus dem Jahr 1795 untergebracht ist. Jeden Donnerstag findet hier ein Handwerkermarkt
statt.

Dass die Wildschénauer ihre Traditionen und Brauche pflegen, bemerken Gaste besonders
beim alljahrlichen Talfest, dass immer im August stattfindet und zu den schdnsten Tirols
gehort. Musikkapellen, Trachtenvereine und festlich geschmiickte Festwagen und
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Pferdegespanne ziehen durch das Dorf, wahrend zahlreiche Zuschauer die StralRen
saumen. Ab 12. September lautet die Wildschénau den ,TAL Herbst Wildschénau® ein. Bis
11. Oktober dreht sich bei der neuen Herbst-Veranstaltungsreihe alles rund um die Kulinarik,
Handwerk und Brauchtum. Teilnehmende Gasthauser servieren regionale Herbstgerichte,
der ,Familienpark Drachental” [adt zur Genuss-Promenade mit Show-Cooking, wéahrend am
Museumskirchtag Tirolerisch aufgekocht, aufgespielt und — nicht zu vergessen — der
.Krautinger des Jahres" gekurt wird. Letzterem kommt man am ,Tag der offenen Destillerie’
auf dem Steinerhof besonders nah, wenn man den Krautingerbrennern in die Kessel
schauen darf.

‘

Weitere Tipps fur den Infokasten:

Wildschdonau Card / Wildschdnau Premium Card:

Die Wildschénau Card inkludiert viele attraktive Urlaubsleistungen wie die Nutzung des
Wanderbusses, gefuihrte Wanderungen, Teilnahme am Kinderprogramm, Freibad etc. Neu
ab Sommer 2025 ist die Wildschonau Premium Card. Diese inkludiert zusatzlich zu den
Leistungen der Wildschdnau Card auch die Nutzung der Sommerbergbahnen! Sie wird
ausschlie3lich in den Wildschdénau Premium Card Mitgliedsbetrieben ausgehéandigt,
wahrend es die klassische Wildschénau Card in allen anderen Unterklnften gibt. Die
praktischen Gastekarten sind ab einer Ubernachtung erhaltlich und im Preis inbegriffen.

Bergbahnen:
Markbachjochbahn in Niederau: In Betrieb vom 10. Mai bis 19. Oktober 2025
Schatzbergbahn in Auffach: In Betrieb vom 6. Juni bis 5. Oktober 2025

Wanderhighlight ,,Wildschonauer Hohenweg*

Er fuhrt vom Markbachjoch Niederau auf einer Strecke von 14 Kilometern tber vier Gipfel.
Ziel ist die Schénangeralm am Ende des Tales. Von dort fahrt der Wanderbus zurtick zum
Ausgangspunkt. Gehzeit: 6 Stunden. Hohenmeter: 673 m.

Wichtige Termine fur das Jahr 2025:
¢ 21. Juni: Sonnwendfeuer am Markbachjoch Niederau
¢ 7. bis 10. August: das 68. Wildschénauer Talfest in Auffach
¢ 20. September: Almabtrieb in der Wildschénau
¢ 12. September bis 11. Oktober: TAL Herbst, Herbst-Genuss-Events
¢ 11. Oktober: 3. Wildschénauer Héhenweg-Trophy

Finden Sie Pressetexte und Photos zum Download unter
www.wildschoenau.com/presse

Weitere Informationen:
Wildschdnau Tourismus, Hauserweg, Oberau 337, A-6311 Wildschonau,
Tel. 0043/(0)5339 8255-0, info@wildschoenau.com, www.wildschoenau.com
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